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GIDA KALİTE KONTROL VE ANALİZİ PROGRAMI 1. SINIF

2019-2020 EĞİTİM ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ DERS PROGRAMI

AGİ 107

Gıda Kimyası

Sınıf 104

Öğr. Gör. Kamil ÇELEBİ

AGİ 101

Matematik

Sınıf 104

Öğr. Gör.Dr.Turgut AK

AGİ 103

Genel Mikrobiyoloji

Sınıf 104

Öğr. Gör.Dr. Emre KABİL

AGİ 105

Genel Kimya

Sınıf 104

Doç. Dr. Demet AYDINOĞLU

AGİ 109

Mesleki Bilgisayar

BİLGİSAYAR LABORATUVARI

Öğr. Gör. Aytaç GÜRDAL

AGİ 111

Kalite Sistem ve Standartları

Sınıf 104

Öğr. Gör. Selin KAYALI

AGİ 115

Gıda İşletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon

Sınıf 104

Öğr. Gör. Selin KAYALI

AGK 101

Laboratuvar Teknikleri I

Sınıf 104

Doç. Dr. Demet AYDINOĞLU

AGİ 113

Meslek Etiği

Sınıf 104

Dr. Öğr. Üyesi. Serhan MANTOĞLU
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AGK 116

Meyve Sebze Ürünleri Analizleri II

Sınıf 106

Öğr. Gör. Kamil ÇELEBİ

AGK 120

Süt Ürünleri Analizleri II

Sınıf 106

Öğr. Gör. A. Gökhan KESKİN

AGK 151

Enstrümental Analiz

Sınıf 106

Dr. Öğr.Üyesi Serhan MANTOĞLU

AGİ 225

İş Sağlığı ve İş Güvenliği

Sınıf 106

Öğr. Gör. A. Gökhan KESKİN

AGİ 221

Gıda Maddelerinin Ambalajlanması

Sınıf 106

Öğr. Gör. A. Gökhan KESKİN

AGİ 223

Kanatlı Ürünler Teknolojisi

Sınıf 106

Öğr. Gör. Dr. Emre KABİL

MYO 203

Gıda Analiz Teknikleri

Sınıf 106

Dr. Öğr. Üyesi. Serhan MANTOĞLU

AGK 114

Et ve Ürünleri Analizleri II

Sınıf 106

Öğr. Gör.Dr. Emre KABİL

AGK 117

Tahıl Ürünleri Analizleri

Sınıf 106

Öğr. Gör. Selin KAYALI


