
Dersin 

Kodu
Dersin Adı Sınıfı Sınav Türü Sınav Tarihi

Sınav Görüntüleme Saat 

Aralığı
Sınav Süres (dk)

Ödev Klasik Sınav           Başlangıç 

Tarihi ve Saati

Ödev Klasik Sınav Son Teslim  

Tarihi ve Saati

ASİ 106 SU ÜRÜNLERİNDE GIDA KATKI MADDELERİ 1 Ödev  Klasik 14.06.2021 09:00-10:30 90 14.06.2021-09:00 14.06.2021-10:30

AGİ 104 GIDA MİKROBİYOLOJİSİ 1 Online Karışık 14.06.2021 11:00-13:00 60

AGT 102 GIDALARDA TEMEL İŞLEMLER II 1 Online Klasik 15.06.2021 10:00-11:30 30

ASİ 104 SU ÜRÜNLERİ İŞLEME TEKNOLOJİSİ I 1 Ödev Klasik 16.06.2021 18:00-19:15 75 16.06.2021-18:00 16.06.2021-19:15

ASİ 102 LABORATUVAR TEKNİKLERİ 1 Ödev Klasik 17.06.2021 10:00-11:30 90 17.06.2021-10:00 17.06.2021-11:30

ASİ 108 BALIK BİYOLOJİSİ 1 Online Karışık 18.06.2021 10:00-13:00 60

ASİ 204 ALTERNATİF SU ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ 2 Ödev Klasik 14.06.2021 14:00-15:30 90 14.06.2021-14:00 14.06.2021-15:30

AGİ 202 GİRİŞİMCİLİK 2 Online Test 14.06.2021 16:00-17:30 30

AGİ 210 GIDA MEVZUATI 2 Online Klasik 15.06.2021 16:00-18:30 50

ASİ 202 SU ÜRÜNLERİ PİŞİRME TEKNİKLERİ 2 Ödev Klasik 16.06.2021 12:00-18:00 6 saat 16.06.2021-12:00 16.06.2021-18:00

ASİ 208 DENİZ BALIKLARI YETİŞTİRİCİLİĞİ 2 Ödev Klasik 17.06.2021 12:00-18:00 6 saat 17.06.2021-12:00 17.06.2021-18:00

AGİ 216 SU KALİTESİ 2 Online Karışık 18.06.2021 14:00-16:00 60

AGİ 218 ARAŞTIRMA YÖNTEM VE TEKNİKLERİ 2 Online Klasik 18.06.2021 16:00-17:30 30

NOT2: Online Test ve Online Klasik Sınavlar ilgili sınav tarihinde görüntüleme aralıklarında sistemde aktif olacak olup öğrenci sınava başladığında verilen sınav süresi kadar 

vakti olacaktır.  Görüntüleme aralığı sınav süresi değildir. Öğrencilerimize Önemle Duyurulur.
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2020-2021 Eğitim-Öğretim Yılı Bahar Yarıyılı Bütünleme Takvimi

NOT1: Ödev Klasik Sınavlarda sınav kağıdı dersin ilgili haftasında (Bütünleme Haftası İçeriği) ödev bölümüne yüklenecek olup öğrenciler ders hocasının tercihine göre sınav 

kağıtlarını hazırlayıp (el yazısı yada bilgisayar ortamında) tek dosya olarak sınav kağıtlarını pdf formatında sisteme yüklemelidir. El yazısı ile hazırlanan kağıtlar Cam Scanner 

programı kullanılarak tek bir pdf dosyasına dönüştürülebilir. Öğrencilerimize Önemle Duyurulur.


